Hoofdgerechten Indische rijsttafel voor zeker 30-40 personen

Vis in romige kokossaus (bereiden half uur)
2 stengels sereh
8 cm gember

4 rode pepers

4 uien

2 blik tomblokjes (400 gr p st)

4 theel koenjit/kurkuma

2 blik kokosmelk (400 ml p st)

Verse koriander

1 kilo kabeljauw

Garnalencurry  (20 min bereiden)

1 zak gamba’s (1 kilo)
2 rode uien

2 tenen knoflook

2 cm verse gember

1 eetl milde curry pasta (patak)

½ theel kardemom

2 eetl zure room

½ blik kokos

Eieren in gekruide saus  (20 min)

30 eieren
4 gesnipperde uien

6 tenen knoflook

6 theel sambal
6 theel laospoeder

6 stengels sereh

6 salaamblad

120 gr santen (kokos zakje)

Atjar ikan

2 makrelen (1000 gr)

2 middelgrote ui

2 tenen knoflook

2 rode en 2 groene pepers

4 eetl azijn

6 tjabe rawits

½  potje zilveruien uitgelekt

3 fijngestampte kemirinootjes

2 blaadjes salam

1 plakje laos

1 plakje djahe

4 theel koenjit

1 theel sambal oelek

1 theel trassi

2 theel suiker
Ikan Boemboe bali 
1 kilo kabeljauw

Bloem

4 uien

6 knoflook

2 dessertlepels ketjap manis

2 eetl sambal oelek

2 klein blikje tom.puree (70 gr)

2 a 3 dl water 

4  blaadjes salam
4 blaadjes djeroek poeroet

2 sereh

2 plakjes laos

2 plakjes djahe

2 theel trassi

4 theel suiker

Gebakken rijst met bosui en koriander (20 min)

1 kilo pandanrijst
6 rode ui

3 tenen knoflook

8 bosui

6 eieren

6 eetl thaise vissaus

Geroosterde kip in pandangse saus (20 min)
4 rode uien
4 rode pepers

2 theel ketoembar

2 theel koenjit

1 theel laos

30 drumsticks

1 theel sereh

4 kruidnagels

2 theel citroengras

Rendang pedis (zondag maken)

4 zakjes santen
4 fijngehakte uien

4 theel sambal

1 theel laos

3 djahe

3 serehpoeder

2 eetl ketoembar

1 theel djintan

1 theel koenjit

1200 gr magere runderlappen

Indische vruchtensalade (8 p)
3 komkommer in kleine blokjes, geschild

3 appel in kleine blokjes, geschild

375 gr ananas uit blik

3 banaan, plakjes

3 sinaasappel

3 rode ui in halve ringen

3 citroen

200 gr bruine suiker

6 eetl ketjap manis

6 theel sambal oelek

Gemarineerde spekkies 

1 kilo magere speklappen (in stukjes)

Kerrie

Kemirie

Laos

Knoflook

Djoeroek purut (veeeeeeeeeeeeeeeel)

Ketjap

Ketoembar

Djintan

Groentemix (broccoli, peultjes, boontjes, tauge, ....)

Kokos
Ui

Knoflook

Laos

Kentjoer

Trassi

Bouillonblok

Djeroek purut

Ve-tsim

Salamblaadjes

Salade 

Amsterdamse uitjes

Tauge

Gefruite uitjes

Gebakken pinda’s

Sambal djoeka

2 Komkommer (geschild)

Sate saus (gekookte boontjes, komkommer, broccoli, courgette)

Arachide olie

12 Rode uien

6 Knoflook

6 theel Verse gember
6 kleine Rode pepers

600 ml kokosmelk

375 gr Pindakaas met stukjes noot

6 eetl Bruine basterdsuiker / palmsuiker
6 eetl Limoensap
4 ½ eetl vissaus

6 theel sojasaus

3 djroek piroet
Spinaziegerecht.
Benodigheden:
ca.300 gram spinazie.
150 gram garnalen.
1 kleine ui.
 kruiden:
1 volle theelepel.
1 afgestreken theelepel Sambak Oelek( conimex) = niet scherp.
1 halve theelepel trassie.
1 afgestreken theelepel uien poeder.
een halve theelepel knoflook poeder.
zout naar smaak.
3 eetlepels olie.( mag ook wat meer)
 
Maak eerst de olie heet. Zet het fornuis daarna op de halve stand, 
Bak alle ingedienten en benodigheden gelijktijdig en laat deze ca. 3 minuten sudderen . Het mengsel wel voortdurend in beweging houden en roeren.
Doe hierna de spinazie in de wok. En roerbakken tot de spinazie in mekaar is geklapt.
Het gerecht uit de wok halen en is klaar om geserveerd te worden.
Hapjes vooraf:
Bagna cauda (12 p)
800 ml slagroom

12 ansjovis

Knoflook

Komkommer, 3 paprika’s, worteltjes, bleekselderij

Rolletjes met pekingeend (24 st)

125 gr bloem

½ sesamolie

½ pekingeend

6 lenteui

1 komkommer
2-3 eetl hoisinsaus

2 theel geroosterd sesamzaad
24 stenegels bieslook (geblancheerd)
Krabkoekjes 24 st
4 lenteuitjes
1 ei

2 eetl verse room

305 gr krab

1 gele paprika in kleine blokjes

2 theel tijm

120 gr witbrood kruim

1 groene peper

½ gemalen komijn

1 koriander vers
1 munt vers
1 eetl citroen

25 ml kokosmelk
½ avodaco

Gefrituurde kipreepjes met mangosalsa

1 kilo kipfilet

Bloem

2 eieren

240 gr macademia

160 gr vers broodkruim

Kleine mango

½  rode ui

½ eet koriander vers

1 groene peper

1 eetl limoensap
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